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Fra tradizione, creativita e contaminazione Antonella Colucci, chef per vocazione,
propone |3 sua cucina con un sorriso e un pizzico di trasgressione
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Venerdi 22 novembre 2019 ore 21:00 - Villaggio di Sant’Agostino Martina Franca
al nostro tavolo laVinicola CANTINE SAN PANCRAZIO abbinera i propri vini
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-+ 4 Stuzzichini : datteri freschi con baccala mantecato |
. crocchette di riso rosso e baccala B
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{ Antipasto: crema di ceci con baccala speziato e crostini di pane
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4 i in abbinamento «Note di Luna - Salento IGP Fiano»

5 Primo: orecchiette di grano arso con crema di fave, cardoncelli e baccala
~
u b
e

Secondo: baccala fritto con crema di arachidi, rucola e anacardi
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s in abbinamento «Rosalbore - Salice Salentino Negroamaro rosato DOP» r

Dessert: pettole col cotto
in abbinamento «ll Cavaliere - Salento IGP Malvasia rosso dolce»

Delizie e liquori di Antonella
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Vegqm, vegetanam, i, celiaci e intolleranti al lattosio
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